
Förrätter 

Råbiff 
Innanlår, Dijonsenap, kapris, picklad 

silverlök, Parmesan och majonäs. Serveras 
med chips.

210/289:- 
halv/hel 

Blinier med löjrom 
40g löjrom, blinier, creme fraice, 

gräslök
195:-

Gratinerad Chevre på äpple 
Toppas med ruccola, valnötter, honung och 

lagrad balsamico.

155:- 
halv/hel 
Serveras 

onsdag-lördag 

Serveras 
onsdag-lördag

                      Allergi/ursprung 
Fråga servisen om du har frågor om 
allergener eller köttets ursprungsland.

+ ett glas Palmer La Reserve 
355:-

Delibricka för 2 
Jamon Iberico (Belotta), gryereost, inlagd 

kronärtskocka, nocellara oliver, fröknäcke, 
tomatmarmelad och marconamandlar

350:- 



Varmrätter 

Allergi/ursprung 
Fråga servisen om du har frågor om 

allergener eller köttets ursprungsland. 

Råbi�
Innanlår, kapris, salladslök, picklad silverlök, parmesan och 

majonäs. Serveras med chips.

210:-/289:-
halv/hel

Spenat och Gruyerepaj
Serveras med sallad och en klick creme fraice

199:-

Fjällröding
Serveras med Sandefjordsås, grillad citron och potatispurè.

339:-

Serveras onsdag-lördag

Bouillabaisse
Serveras med saffransaioli och levainbröd

289:-

Äppelbakad fläsksida
Serveras med potatisbakelse, surkål och äppelcidersås

289:-

Ryggbiff
Serveras med potatisbakelse och rödvinssås

289:-



Dessert 

Husets sorbet 

Emmas chokladkaka

Citronsorbet från italienaren i 
Gubbängen, serveras med 

limoncello

Mörk glutenfri chokladkaka, serveras med 
vaniljglass och halloncoulis

89:-

139:-

Allergi/ursprung 
Fråga servisen om du har frågor om 

allergener eller köttets ursprungsland. 

Creme Bruleè
Mörk glutenfri chokladkaka, serveras med 

vaniljglass och halloncoulis

89:-

Eldad blodapelsin
Serveras med lättvispad grädde och 

karamelliserat socker.

89:-


